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DOUCE ET FRUITEE
FADADETE

ALC/VOL:4,8 %

LA FADA D’ETE EST UNE BIERE BLONDE NON FILTREE, LEGERE ET RAFRAICHISSANTE.
BRASSEE AVEC DES MALTS D’ORGE, DE BLE ET DU HOUBLON, ELLE EST DELICATEMENT
AROMATISEE A L'ABRICOT. DE CETTE ALLIANCE EMANENT DES SAVEURS DOUCES ET
FRUITEES.

[ADN]

33cl. [bouteille] Type de biére : Blonde
Robe : Blonde claire Iégérement troublée (non filtrée)
Nez: Fruitée (fruits a noyaux)
Golt : Saveurs fraiches d’abricot et douceur en bouche
20L. [fat] Type de fermentation : Fermentation haute
[Tete type A- plate] Malts : Malt d’orge et de blé
Houblon : Colombus
IBU:6
Alc./vol. : 4,8%
Origine : Provence
fADA DLUO : 18 mois [bouteille] - 9 mois [fit]

Accords : cubes de comté ou mimolette en apéritif, toasts au tarama, guacamole
avec des tacos, poissons blancs grillés, grillades de viandes blanches, Iégumes,
sandwiches et salade de fruits.

[DONNEES TECHNIQUES]

33 CL. (BOUTEILLE) |3760283010789 | EUROPE |18 MOIS 12 19 6 114 1368 786 KG 1M63

20L. (FUT) EUROPE | 9 MOIS - 6 4 - 24 752 KG 1M75




