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Douce et fruitée

FADA D’été

LA FADA D’été est une bière blonde non filtrée, légère et rafraîchissante. 
Brassée avec des malts d’Orge, de blé et du houblon, elle est délicatement 
arômatisée à l’ABRICOT. De cette alliance émanent des saveurs douces et 
fruitées. 
 

ALC / VOL : 4,8 %FADA D’été 

[ADN]

 

Type de bière : Blonde            
Robe : Blonde claire légèrement troublée (non �ltrée)
Nez : Fruitée (fruits à noyaux)
Goût : Saveurs fraîches d’abricot et douceur en bouche
Type de fermentation : Fermentation haute 
Malts : Malt d’orge et de blé 
Houblon : Colombus
IBU : 6 
Alc./vol. : 4,8% 
Origine : Provence
DLUO : 18 mois (bouteille) – 9 mois (fût)

[donNées techniques]

33cl. (bouteille)

20L. (fût)
(Tête type A- plate)

20L. (FÛT) 9 MOIS - 6 4 24- 752 KG 1M75

 

FADA D’été 

Accords : cubes de comté ou mimolette en apéritif, toasts au tarama, guacamole 
avec des tacos, poissons blancs grillés, grillades de viandes blanches, légumes, 
sandwiches et salade de fruits. 

CONDITIONNEMENTS GENCODE PALETTE DLUO NB UVC
/CARTON

NB CARTON ou 
UVC / COUCHE

NB COUCHE
/PALETTE

NB CARTON
/PALETTE

NB UVC
/PALETTE

POIDS
PALETTE

HAUTEUR
PALETTE

33 CL. (BOUTEILLE) 3760283010789 EUROPE 18 MOIS 12 19 6 114 1368 786 KG 1M63

EUROPE 


